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| FINE FOOD DAYS COLOGNE 2023

Liebe GenieBerinnen
und Genieler,
im Festival der KéIner Spitzengastronomie

wird K&In als weltoffener, kulinarischer
Hotspot zum Erlebnis.

Von der Meet & Taste Kichenparty im Kélner Zoo

bis zur fulminanten Abschlussgala erwarten Sie
zwei einzigartige kulinarische Festivalwochen.

Alle beteiligten Gastgeber*innen & Winzer*innen

stehen fUr herausragende Qualitét und feinste
Handwerkskunst. Dabei spannt Nachhaltigkeit
einen wichtigen Bogen im Festival: Vom Anbau
bis zum Genuss - 6kologisch, 6konomisch und
sozial.

Das Festival bietet den vielseitigen Berufen in
der Gastronomie - und vielen Auszubildenden
eine Buhne.

Freuen Sie sich auf unvergessliche Erlebnisse
in K6In und né&chster Umgebung.

Tolle Menschen.

(GGeniales Essen.

GASTGEBER*INNEN 1
PROGRAMMUBERSICHT 2
OPENING & GALA 7
BETEILIGTE & EVENTS 10
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GASTGEBER*INNEN |

CLOSTERMANNS HOF
Thomas Gilles

Der Vierte Kénig
Jaspreet Dhaliwal-Wilmes

Excelsior Hotel Ernst

Mirko Gaul | Taku
Fabian Scheithe | patisserie
Joschua Tepner | Hanse Stube

Grandhotel Schloss Bensberg
Marcus Graun

Gruber’s Restaurant
Denis Steindorfer

HENNE.Weinbar.
Hendrik Olfen

Kirberg Catering
Jonas Brandt
Thomas Oftke

K&INSKY
S&nke Holtgen

Little Link
Stephan Hinz

Luis Dias - Das Restaurant
Luis Dias

Ox & Klee
Daniel Gottschlich

PRUNIER Cologne
Timo Siebert

Restaurant Maximilian Lorenz
Maximilian Lorenz

Sahila - The Restaurant
Julia Komp

Seepavillon
André Karpinski

Wolkenburg
Peter Golla



FINE FOOD DAYS COLOGNE 2023
MEET & TASTE KUCHENPARTY
16.00 Uhr - Villa Bodinus, Kélner Zoo

NEUSEELAND - SILVER FERN FARMS
19.00 Uhr - K&INSKY

DINNER IN THE AIR
KULINARISCHES UBER DEM RHEIN
18.00 Uhr - Kirberg Catering in der Seilbahn KéIn

PORTUGAL, DO BES E JEFOHL
19.00 Uhr - Luis Dias - Das Restaurant

WINZERDINNER MIT DEN
SECKINGER-BRUDERN
19.00 Uhr - Henne.Weinbar.

DAS KULINARISCHE QUARTETT
19.00 Uhr - Wolkenburg

DEUTSCHLAND GEGEN FRANKREICH - DAS BATTLE
18.00 Uhr - Hanse Stube, Hotel Excelsior Ernst

WEINPROBE MIT MAXIMILIAN LORENZ
18.00 Uhr - Maximilian Lorenz - ML Kochatelier

CAVIAR X CHAMPAGNE N°2
19.00 Uhr - PRUNIER COLOGNE in der wineBANK

GENUSSSCHULE - LEKTION 2: GEWURZE DER WELT
19.00 Uhr - CLOSTERMANNS Le Gourmet

NORDSEESTURM IM KOLNSKY - HEIMATLIEBE. SYLT.
19.00 Uhr - K&INSKY

FRUHSTUCKEN WIE GOTT IN FRANKREICH
10.00 Uhr - PRUNIER COLOGNE

SUSHIMANIA - KINDERKOCHKURS IM KOLNSKY
11.00 Uhr - K&INSKY

FINE DINING UND NACHHALTIGES
GRILLVERGNUGEN MIT SEEBLICK
12.00 Uhr - Seepavillion

FEMALE CULINARY CIRCLE
16.00 Uhr - Sahila - The Restaurant

CHAMPAGNERDINNER IM KOLNSKY
17.00 Uhr - K&INSKY

BEST OF CLOSTERMANNS
18.00 Uhr - CLOSTERMANNS HOF

CAVIAR & MORE - THE LONGEST TABLE
18.00 Uhr - Schloss Bensberg

AZUBIS-TAKE-OVER 2.0 -
UNSERE YOUNGSTARS UBERNEHMEN DAS TAKU
19.00 Uhr - Taku, Hotel Excelsior Ernst

LITERARISCHES DINNER NACH UND MIT
DENIS SCHECKS KULINARISCHEM KOMPASS
19.00 Uhr - Wolkenburg in Schloss Arff

FINE CURRY DAYS COLOGNE - )
EIN FRANZOSISCH-INDISCHES MENU
19.00 Uhr - Der Vierte Kénig



AZUBIS-TAKE-OVER 2.0 -
UNSERE YOUNGSTARS UBERNEHMEN DAS TAKU
19.00 Uhr - Taku, Hotel Excelsior Ernst

.EIN BESUCH IM ZOO”
18.00 Uhr - Gruber's Restaurant

FINE CURRY DAYS COLOGNE - .
EIN FRANZOSISCH-INDISCHES MENU
19.00 Uhr - Der Vierte Kénig

ASADOR HENNE: EIN 6-GANG-MENU
VOM HOLZKOHLEGRILL
19.00 Uhr - HENNE.Weinbar.

SUNDOWNER - DANCING WITH THE DOM
20.00 Uhr - K&INSKY

CULTIVATE THE APERITIF
15.00 Uhr - Little Link

FINE FOOD DAYS COLOGNE 2023
GALA DINNER & AWARDS 2023
DAS GLAMOUROSE FINALE

18.00 Uhr - K&INSKY
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20.08.2023,
KUCHENPARTY MEET & TASTE

Erleben Sie alle beteiligten Gastgeber*innen und
deren Kochkunst in lockerer Atmosphdre rund um
die Villa Bodinus im Kdlner Zoo.

16.00 bis 16.30  Aperitif

16.30 bis 20.00 Klichenparty mit mind.
16 Foodsté&nden der
Gastgeber*innen und
Sponsoren

20.00 bis 21.00  Ausklang mit DJ, Gin-Bar,
Sparkling & Wein.

VILLA BODINUS, KOLNER ZOO
Riehler StraBe 173 | 50735 KéIn

-~



MAIN EVEENT |

COLOGNE

03.09.2023,

GALA DINNER & AWARD-VERLEIHUNG

Das glamourése Abschlusshighlight ist das
hochkardtig besetzte Gala Dinner.

Gemeinsam gestalten die Gastgeber*innen der
KdéIner Spitzengastronomie mit herausragenden
Winzer*innen diesen Abend flr Sie.

Von den GruBen aus der Kiiche bis zum
sUBen Finale: Ein unvergessliches Erlebnis
auf der 27. und 28. Etage.

KOLNSKY
Ofttoplatz 1 | 50679 KdIn
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CLOSTERMANNS HOF **x*s

1 Michelin Stern und 2 Gault Millau Hauben zeichnen
die Arbeit von Kichenchef Thomas Gilles & Team im
Restaurant Le Gourmet aus. Mit hdchstem Qualitétsan-
spruch werden hier Elemente der mediterranen Klche
mit bodensténdigen, saisonalen Produkten vereint.

clostermannshof.de

FREITAG, 25.08.2023, 19.00 UHR

GENUSSSCHULE - LEKTION 2:
GEWURZE DER WELT

Kichenchef Thomas Gilles nimmt Sie an diesem Abend mit
hinter die Kulissen der Sternekuche. Freuen Sie sich auf ei-
nen informativen Abend, an dem Sie auf ganz besondere
Art zahlreiche Details Uber die Eigenschaften und die Ver-
wendung und Verkdstigung von GewUlrzen aus der ganzen
Welt erfahren. Wahrend unserer Genussschule binden wir
das Thema GewdUrze der Welt in ein einzigartiges Fine-Dining-
MenU ein. Es erwartet Sie ein unvergleichliches Menu und
jede Menge Hintergrundinformationen zur Sterneklche und
den Gewdlrzen der Welt. Wir freuen uns schon jetzt auf eine
kulinarische Reise der Extraklasse mit Ihnen!

CLOSTERMANNS HOF **x*s
HeerstraBe 2a | 53859 Niederkassel-Uckendorf
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GASTGEBER*INNEN & EVENTS |

SONNTAG, 27.08.2023, 18.00 UHR

BEST OF CLOSTERMANNS

Tauchen Sie ab in die Kulinarik unseres regionalen und
bodensténdigen Clostermanns Restaurants. Bei unserem
,Best of Clostermanns” zeigt sich unsere Leidenschaft fur
ausgezeichnete Speisen und hochwertige Zutaten in zahl-
reichen kleinen Kostlichkeiten, die den ganzen Abend Uber
den Weg zu lhrem Tisch finden. Probieren Sie sich an diesem
einzigartigen Termin in kleinen Portionen durch die komplet-
te Speisekarte unseres Restaurants. So kann nach Herzens-
lust probiert werden - was besonders gefdllt, wird einfach
nachbestellt! ,Best of Clostermanns” steht bei uns fUr einen
ganz besonderen, entspannten und genussvollen Abend,
bei dem Sie in die Vielfalt unseres kulinarischen Angebots
eintauchen kénnen. Ob mit der Familie, mit Freunden
oder zu zweit, wir garantieren Ihnen ein unvergessliches
Erlebnis im Clostermanns Hof!

CLOSTERMANNS HOF ****s
HeerstraBe 2a | 53859 Niederkassel-Uckendorf




JASPREET DHALIWAL-WILMES
& pr———

DER VIERTE KONIG

,Ein bisschen indisch, ein bisschen franzdsisch:

Die Kiiche im '4. Kénig' ist einzigartig. Das liegt auch
an der besonderen Lebensgeschichte von Jaspreet
Dhaliwal-Wilmes” titelte Carsten Henn treffend im
Kélner Stadt-Anzeiger. Hier kommt die bunte Vielfalt
der Natur auf den Teller. Beeindruckend.

derviertekoenig.com

SONNTAG, 27.08. & DONNERSTAG, 31.08.2023,
JE 19.00 UHR

FINE CURRY DAYS COLOGNE -
EIN FRANZOSISCH-INDISCHES MENU

Jaspreet Dhaliwal-Wilmes und sein franzdsischer Sous-Chef
und Wildkréuter-Experte Yoann Hue zaubern ein franzdsisch-
indisches Menu, das Sie in unbekannte Welten eintfauchen
1&sst.

4-Gang-Menu inkl. Aperitif, Weinbegleitung mit Weinen von
Burggarten/Ahr und Wasser

DER VIERTE KONIG
Gottesweg 165 | 50939 KéIn
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EXCELSIOR HOTEL ERNST

Franz6sische Haute Cuisine mit rheinischem
Twist beschreibt die Kiche von Joschua Tepner
in der Hanse Stube.

Gelassene Perfektion lebt in der ostasiatischen
Sterneklche von Mirko Gaul im taku.

In beiden KUchen setzt Patissier des Jahres
Fabian Scheithe stBe Akzente.

excelsiornotelernst.com



GASTGEBER*INNEN & EVENTS |

FREITAG, 25.08.2023, 18.00 UHR

DEUTSCHLAND GEGEN FRANKREICH -
DAS BATTLE

o
&

Bei Joschua Tepners Signature MenU wird pro Gang je ein
deutscher und franzdsischer Wein blind verkostet. Im An-
schluss stimmen Sie ab, welcher Sieger aus diesem Wett-
kampf hervorgeht. Moderiert wird der Abend von unserem
Restaurantleiter und Sommelier Robert Demers und dem
franzésischen Sommerlier Gael Herve.

5-Gang-MenU inkl. Aperitif und Weinbegleitung

o)

JOSCHUA TEPNER)

HANSE STUBE IM EXCELSIOR HOTEL ERNST
Trankgasse 1-5 | Domplatz | 50667 Kdin

SONNTAG, 27.08.2023, 19.00 UHR UND
MONTAG, 28.08.2023, 19.00 UHR

AZUBIS-TAKE-OVER 2.0 - UNSERE YOUNGSTARS
UBERNEHMEN DAS TAKU

Wahrend der FINE FOOD DAYS Ubernimmt fur 2 Abende
kurzerhand die jungste Gastronomiegeneration Kéins das
Sternerestaurant faku. Unsere Auszubildenden schltpfen
in die Rollen des Restaurantleiters, Sommeliers oder Kochs.
Durch das Coaching von taku-Sous Chef Nicolai Kais ist
das besondere taku-Geschmackserlebnis auch an diesen
Abenden stets garantiert.

ExcelSiOlams

4-Gang-Menu inkl. Weinbegleitung, Wasser/Softgetréinken

TAKU IM EXCELSIOR HOTEL ERNST
Trankgasse 1-5 | Domplatz | 50667 KéIn

14 | finefooddays.cologne 15



ALTHOFF GRANDHOTEL SCHLOSS BENSBERG

FrGher ein fUrstliches Jagdschloss, heute eines der
fuhrenden Hotels der Welt & 5-Sterne-Superior.

In der Schlossgastronomie erwartet Sie die italienisch
inspirierte Kiche von Marcus Graun. Im mediterranen
Ambiente k&nnen Sie sich fUhlen wie im Stden.

schlossbensberg.com

SONNTAG, 27.08.2023, 18.00 UHR

CAVIAR & MORE -
THE LONGEST TABLE OF COLOGNE

Erleben Sie mit Kichendirektor Marcus Graun und seinem
Team einen ganz besonderen Abend. Sie sitzen gemeinsam
an einer langen Tafel vor der barocken Kulisse des Schlosses
mit einem grandiosen Blick auf die historische Achse zwi-
schen Schloss Bensberg und KéIn. Schauen Sie live dabei zu,
wie sich die einzelnen Komponenten eines 4-Gang-MenUs
auf dem Teller zu einem kulinarischen Kunstwerk zusammen-
fugen.

4-Gang-Menu inkl. Champagner Aperitif, korrespondieren-
der Weine und Livemusik

ALTHOFF GRANDHOTEL SCHLOSS BENSBERG
KadettenstraBe | 51429 Bergisch Gladbach
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GASTGEBER*INNEN & EVENTS |

GRUBER'S RESTAURANT

Gruber’s Restaurant ist vor allem fUr die Qualitét der
Speisen und das Angebot feiner Weine und Br&inde aus
der Alpenrepublik bekannt. Die Kiche spannt gekonnt
den Bogen von der fraditionellen Zubereitung &ster-
reichischer Gerichte zu deren modernen Inferpretation.

grubersrestaurant.de

DIENSTAG, 29.08.2023, 18.00 UHR

.EIN BESUCH IM ZOO"

Diesmal nicht besungen, sondern kulinarisch livel Gruber’s
Restaurant/Denis Steindorfer & Kochlegende Dieter Muller
présentieren im ehemaligen Wohnhaus der Zoodirektoren,
der Villa Bodinus, ein 6-Gang-MenU mit korrespondieren-
den Weinen und anderen Getréinken.

Zur BegriBung fuhrt Sie Zoovorstandsmitglied Christopher
Landsberg in die Kulinarik der Tiere im Kélner Zoo ein.

GRUBER'S RESTAURANT
Clever StraBe 32 |50668 KoIn




HENNE.WEINBAR.

Hendrik Olfen ist begeisterter Koch und Esser. Mit seinem
ganz eigenen Klchenstil begeistert er versierte Gour-
mands wie unkomplizierte GenieBer jeden Alters. Dabei
verzichtet er auf die klassische Menufolge zugunsten
einzelner Gerichte, die nach Lust und Laune bestellt
werden kénnen. Alles in allerbester Qualitat.

henne-weinbar.de

DONNERSTAG, 24.08.2023, 19.00 UHR

WINZERDINNER MIT DEN SECKINGER-BRUDERN

Die neueste Generation des fUr uns aktuell spannendsten
Weingutes in der Pfalz kommt zu uns in die HENNE.Weinbar.

Zu groBen Gewdchsen aus den spannendsten und tradi-
fionsreichsten Lagen der Pfalz servieren wir ein klassisch
franzésisches MenU aus der Feder von Hendrik Olfen.

Wir freuen uns auf jahrgangstypische Lagencharakteristik
ohne Manipulation in der Flasche und traditionelle opulen-
te Eleganz auf dem Teller.

HENNE.WEINBAR.
PfeilstraBe 31-35 | 50672 KdIn
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GASTGEBER*INNEN & EVENTS |

DONNERSTAG, 31.08.2023, 19.00 UHR

ASADOR HENNE: EIN 6-GANG-MENU
VOM HOLZKOHLEGRILL

Auch wenn das Big Green Egg, unser lieblings-Holzkohle-
grill, seit Tag Eins vor 5 Jahren stdndig und mehrfach auf
unseren Karten im Gebrauch ist: Am 31.08.23 bringen wir es
richtig zum gldhen! Erleben Sie ein 6-Gang-Menl mit mal
subtileren, mal brachialeren Aromen rund um die Holzkohle.
Wer uns kennt, weiR: Es geht I&ngst nicht nur um Fleisch oder
Fisch.

Naturlich mischt hier auch unser kongenialer Sommelier
Fabrice Thumm mit und bereitet das entsprechende Wine-
pairing dazu vor!

6-Gang-Menu inklusive Weinbegleitung

HENNE.WEINBAR.
PfeilstraBe 31-35 | 50672 KéIn




Foto: Christian Koster

Foto: Johannes Dreuw

Einer der kreativsten Caterer Deutschlands. Voller Freude
darauf aus, Gaste zu bewirten, Ihnen einen schénen Tag
zu bereiten, sie mit Kochkunst, Atmosphdére und etwas
Neuem zu Uberraschen. Und deshalb aus Uberzeugung:
Unestablished since 1982.

20 | finefooddays.cologne

GASTGEBER*INNEN & EVENTS |

Kirberg Catering und die KéIner Seilbahn sefzen ein kuli-
narisches ,Highlight” Uber dem Rhein: Sie genieBen ein
5-Gang-Men(, kreiert von Thomas Ottke, Klichenchef der
Flora K&In, das Ihnen ins schwebende Restaurant gereicht
wird. Ein spektakuldrer Blick auf das Stadtpanorama. Ein
Dinner zu zweit. Mit einem Glas Wein. Und vielleicht zeigt
sich zum Dessert noch der atemberaubende Sonnenun-
tergang hinter den Domspitzen.

5-Gang-MenU inkl. Aperitif, Weinbegleitung und Wasser

KOLNER SEILBAHN
Riehler StraBe 180 | 50735 K&In

SONNTAG, 27.08.2023, 11.00-14.00 UHR

SUSHIMANIA - KINDERKOCHKURS IM KOLNSKY

Freude am Kochen und SpaB
an frischen Lebensmitteln. Das
mochten wir im Rahmen eines
Kinderkochkurses Uber den D&-
chern der Stadf, an die ndchste
Generation vermitteln.

Wir laden, wie auch in den lefz-
fen Jahren, begeisterte junge K&-
chinnen und Kéche zu unserem
kostenfreien Kinderkochkurs ein.

Am 27.08.2023 machen wir wie-
der kleine Sushi Fans gltcklich.

Teilnahme 9-12 Jahre,
kostenfrei nach Anmeldung

Details zur Anmeldung
ca. 10 Tage vorher
auf Facebook & Instagram

KOLNSKY
Ottoplatz 1 | 50679 K3In

Foto: Nicole Stern



| GASTGEBER*INNEN & EVENTS

MONTAG, 21.08.2023, 19.00-23.00 UHR

NEUSEELAND IM KOLNSKY -
SILVER FERN FARMS

Neuseeland: Hervorragendes Klima, unberthrte Natur und
Weidehaltung unter héchsten Tierwohlstandards! Kein Wun-
der, dass daraus unfassbar zartes Fleisch mit einzigartigem
Geschmack entsteht.

Walking Dinner | verschiedene Food Stationen | Weinbar

KOLNSKY
Ottoplatz 1 | 50679 KdIn

SAMSTAG, 26.08.2023, 19.00-23.00 UHR

NORDSEESTURM IM KOLNSKY -
HEIMATLIEBE. SYLT.

Sénke Holtgen, geborener Sylter, kocht ein authentisches,
friesisches 5-Gang-GourmetmenU nach heimischen Rezep-
fen und mit feinsten Zutaten. Freuen Sie sich u.a. auf Sylter
Royal, Steinbutt, Sylter Rosen und Salzwiesenlamm. Die pas-
sende Weinbegleitung, ausgesucht von Gastgeber Michael
Stern, ist nattrlich auch inklusive.

5-Gang-Menu inkl. Weinbegleitung

KOLNSKY
Oftfoplatz 1 | 50679 K3In

SONNTAG, 27.08.2023, 17.00-21.00 UHR

CHAMPAGNERDINNER IM KOLNSKY

Es prickelt wieder Uber den D&chern der Stadt! Wir freuen
uns sehr auf eine kdstliche Reise durch die Welt des Cham-
pagners bei uns im K&INSKY. Kichenchef Sénke Holtgen und
sein Klichenteam haben ein groBartiges Menu fUr Sie kreiiert,
welches mit auserwdhltem Champangner von Sebastian
Bordth&user begleitet und moderiert wird.

4-Gang-Menu inkl. 12 ausgewdhlte Champagner

KOLNSKY
Ottoplatz 1 | 50679 K&in
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SONKE HOLTGEN

KOLNSKY

Im K&InSKY liegt den Gdasten die ganze Stadt
zu FUBen! Die oberen Etagen des KéInTriangle
bieten einen atemberaubenden Ausblick und
sind gleichzeitig Ursprung des Festivals. Fr
hochstes kulinarisches Niveau steht Executive
Chef S6nke Holtgen mit seinen Kreationen.

koelnsky.com

FREITAG, 01.09.2023, 20.00-01.00 UHR

SUNDOWNER - DANCING WITH THE DOM

Wir empfangen Sie auf unserer Dachterrasse, in 100 Metern
Ho&he, mit unserem K&INSKY Cocktail. Weiter geht es mit kdst-
lichem Fingerfood. Die verschiedenen Stationen 6ffnen und
Sie k&dnnen sich bei einem 360° Rundgang einen schénen
Uberblick verschaffen.

Inkl. der angebotenen Speisen und Getrénken von der Bar

KOLNSKY
Ottoplatz 1 | 50679 KdIn



| GASTGEBER*INNEN & EVENTS

SAMSTAG, 02.09.2023, 15.00-18.00 UHR

CULTIVATE THE APERITIF IM LITTLE LINK

Das vielfach preisgekronte Bar-Team présentiert innovative
Drinks, die die Grenzen des klassischen Aperitifs sprengen
und erweitert das Aromenspekirum um neue Zutaten, von
wUrzig Uber fruchtig bis floral. Genusskulturen aus aller Welt
werden vereint! (Limitiert auf 50 Pl&tze)

inkl. AperitifmenU und begleitender Speiseauswanhl

LITTLE LINK
Maastrichter StraBe 20 | 50672 KdéIn

STEPHAN HINZ

LITTLE LINK

Seit 2014 z&hlt daos Little Link zu den herausragendsten
Bars des Landes und wurde mehrfach ausgezeichnet.
Pionierarbeit hat das Team rund um den renommierten
Barexperten Stephan Hinz vor allem durch den Transfer
avantgardistischer Techniken aus Kiche und ParfGmerie
auf die Bar geleistet.

littlelink.de
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RESTAURANT LUIS DIAS

Far Luis Dias ist die Verwendung von frischen
und regionalen Produkten das oberste Ziel.

Er legt groBen Wert auf saisonale Speisen und
intensive Aromen, da er der Uberzeugung ist,
dass diese eine unschdtzbare Kraft haben
und fur wahre Emotionen sorgen. Luis Dias
inferpretiert ,Lieblingsgerichte” neu und kom-
biniert Sie mit modernen Aromen auf héchs-
tem Niveau.

luis-dias.com

DONNERSTAG, 24.08.2023, 19.00 UHR

PORTUGAL, DO BES E JEFOHL

Wenn der kélsche Portugiese auf den FINE FOOD DAYS
COLOGNE 2023 kocht, wird Genuss zum Event: Im Rahmen
des Gourmet-Festivals heilt es im Restaurant Luis Dias:
,Portugal, do bes e Jeféhl” - kdlsche Lebensfreude trifft
portugiesische Lebensart in 5 G&dngen mit Weinbegleitung.

5-Gang-Menu inkl. Weinbegleitung

RESTAURANT LUIS DIAS
WilhelmstraBe 35a | 50996 KéIn-Rodenkirchen

N
U



GASTGEBER*INNEN & EVENTS |

FREITAG, 25.08.2023, 18.00-21.00 UHR

WEINPROBE MIT MAXIMILIAN LORENZ

Maximilian Lorenz wéhlt seine Lieblingsweine (davon einige
Schatze) héchstpersénlich aus und verkostet diese mit den
Gasten des Abends. Naturlich steht er fr persénliche Fragen
zur Verfgung. (Limitiert auf 10 Pléitze)

MAXIMILIAN LORENZ
Kochatelier, JohannisstraBe 47 | 50668 Kdln

OX & KLEE UND PULS

,Die Veredelung einfacher Speisen ist eine
Spezialitat dieser Kiche” urteilt der Gault & Millau.

Vier Hauben und 2 Michelin Sterne krénen
die kreative Kliche von Daniel Gottschlich im
Kélner Rheinauhafen. Herausragend.

oxundklee.de

=

-

AXIMILIAN LORENZ

RESTAURANT MAXIMILIAN LORENZ

In seinem Gourmetrestaurant konzentriert sich
Maximilian Lorenz auf heimische Gerichte
und entwickelt diese zu kulinarischen Hoch-
genussen.

Im Weinlokal ,heinz-hermann” kénnen vinophile
Gdaste aus rund 1.200 Positionen auf der Wein-
karte wdhlen.

maximilianlorenz.de

26 | finefooddays.cologne
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GASTGEBER*INNEN & EVENTS |

[IMO SIEBERT]

=

SONNTAG, 27.08.2023, 16.00-21.00 UHR

| PIOUNIE

FEMALE CULINARY CIRCLE

,Feiert die Frauen, die das Essen zum Leben erwecken.
Erleben Sie ein Feinschmeckerfest der besonderen Art und
genieBen Sie Kostlichkeiten von verschiedenen Kéchinnen.
Champagner und Weine deutscher Winzerinnen sowie Live-
Musik runden das Erlebnis ab. Ein Genuss fur alle Sinnel!
P— Q ; Frauen & nattrlich Manner sind herzlich willkommenl!

Inkl. Speisen, Getréinke und Live-Musik. Ausklang ca. 21.00 Uhr

SAHILA - THE RESTAURANT K&mmergasse 18 | 50676 KsIn

PRUNIER COLOGNE

Im modernen Art déco, biefet das Restaurant
eine genussvolle Auszeit in der City. Angelehnt an
das Pariser Original von 1927 steht das PRUNIER
fUr unaufdringliche Eleganz, Noblesse und Luxus -
mit der unverkennbaren Kéiner Nonchalance.

prunier-cologne.de

FREITAG, 25.08.2023, 19.00 UHR

CAVIAR X CHAMPAGNE N°2

Im Namen des PRUNIER Cologne I8dt Sommeliére Ronja 4'. 4
Morgenstern in die WineBANK und serviert Innen ausgesuch-
te Winzerchampagner, die das von Timo Siebert und seinem
Klchenteam rund um das Thema ,PRUNIER Caviar” kompo- .
nierte 6-Gang-Menu begleiten. r.

< - )
JULIA KOMP,
’E ; 48 *H,

WINEBANK SedanstraBe 2 | 50668 Kéin
SAHILA - THE RESTAURANT

Julia Komp ist Deutschlands jingste Sterne-

FRUHSTUCKEN WIE GOTT IN FRANKREICH kécehin und wurde erst kUrzlich mit einem
weiteren Michelinstern ausgezeichnet.

SONNTAG, 27.08.2023, 10.00-14.00 UHR

La vie est belle! GenieBen Sie ein & la Carte Frihstlck der Ex-

traklasse im Pariser Flair des PRUNIER Cologne - im Ticketpreis In ihrem Restaurant Sahila begrdBt Sie Julia
enthalfen sind eine reichhaltige Frihsticksetagere, drei Ge- und erzdhlf von inrer Weltreise, die sie in viele
richte aus der Frihstlickskarte, ein Aperitif und HeiBgetréinke. orientalische Lander geflhrt hat.

sahila-restaurant.de
PRUNIER COLOGNE Am Hof 48 | 50667 Kéin 29
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SONNTAG, 27.08.2023, 12.00-15.00 UHR

FINE DINING UND NACHHALTIGES
GRILLVERGNUGEN MIT SEEBLICK

BBQ-Vielfalt der Extraklasse, aus dem Smoker, vom Teppa-
nyaki, Uber der Glut und ,von oben gegrillt”. Das Team der
KAISERSCHOTE bietet, in Kombination mit Live-Musik und
besonderen Getréinken, Genuss fur alle Sinne.

Im Green-Room und auf der Seeblick-Terrasse beherrschen
die Grillmeister nicht nur die Glut, sondern auch das kulina-
rische Storytelling, denn jede Zutat hat ihren lokalen oder
saisonalen Ursprung. Alle Gaste haben ab 15.00 Uhr freien
Eintritt zum ,SPIRIT OF IBIZA | BEACH CLUB".

SEEPAVILLON
Stallagsbergweg 9 | 50769 Kdln

RE KARPINSK]

SEEPAVILLON

Direkt am Strand des FUhlinger Sees liegt der Seepavillon.
Eine atemberaubende Location mit lichtdurchfiuteten
R&umen und Outdoorfléchen. Im 200 m? groBen Koch-
atelier wird Kochen zum Happening.

see-pavillon.de

WOLKENBURG

Die Wolkenburg, ein ehe-
maliges Kloster, z&hlt zu
den fUhrenden Locations
KélIns fUr Hochzeiten,
Balle und Firmenevents.
Klchenchef Peter Golla
bietet regionale und
saisonale Kulinarik auf
Spitzenniveau - auch in
Schloss Arff.

PETER GOLLA' ¥

wolkenburg.de

DONNERSTAG, 24.08.2023, 19.00-21.30 UHR

DAS KULINARISCHE QUARTETT

DenTeller lesen! Am Beispiel von 4 Blichern wird lustvoll und lei-
denschaftlich Uber geschmacksprégende Lektlren, Kichen-
moden und Sinn und Unsinn in Kbche und Keller diskutiert. Mit
dabei: Julia Komp, Deutschlands jungste Sternekdchin und
heute am Herd im KoéIner ,Sahila”, Valentine MUhlenberger, die
mit der ,Bar Rix” am KéIner Friesenwall Deutschlands schénste
Weinbar betreibt, Jirgen Dollase, Deutschlands berlhm-
fester Gastrokritiker, und Denis Scheck, passionierter Hobby-
koch und Deutschlands prominentester Literaturkritiker.

Inkl. Fingerfood & Getréinke

WOLKENBURG Mauritiussteinweg 59-61 | 50676 K&ln

SONNTAG, 27.08.2023, 19.00 UHR

LITERARISCHES DINNER NACH UND MIT
DENIS SCHECKS KULINARISCHEM KOMPASS

Denis Scheck I&sst einem mit seinen kdstlichen Geschichten
das Wasser im Munde zusammenlaufen. In seinem ,Kulinari-
schen Kompass” erzéhlt er von seiner Leidenschaft fUr Essen
und Trinken, mischt Literarisches und Persénliches, verr&t Re-
zepte und Restauranttipps. FUr die FINE FOOD DAYS hat Denis
Scheck ein herausragendes MenU mit einer Auswahl seiner
Lieblingsspeisen komponiert und freut sich auf dessen Inter-
pretation von Wolkenburg-Kichenchef Peter Golla.

5-Gang-Menu inkl. Aperitif und Weinbegleitung

SCHLOSS ARFF schloB-Arff-StraBe 1 | 50769 KéIn

Signierte Blcher kdnnen an beiden Abenden erworben werden 31



AWARDS

FOOD
DAYS

COLOGNE

Im Rahmen der Gala werden

die Awards der FINE FOOD DAYS
COLOGNE fur das Lebenswerk
verliehen. In diesem Jahr geht
die Auszeichnung an Liliane und
Vincent Moissonier, die mift ihrem
Zweisternerestaurant die kulina-
rische Geschichte der Stadt
maBgeblich beeinflusst haben.

Die Gaste der Meet & Taste
Kichenparty wéhlen die beste
Koéchin/den besten Koch. Wer
die meisten Stimmen bekommen
hat, wird am Gala-Abend
bekanntgegeben.

Auch in diesem Jahr werden
Awards fur nachhaltige Enga-
gements im Restaurant und im
Weingut prémiert. Es wird ein
spannender Abend.

Die in ihrer praktischen Prifung
besten Auszubildenden erhalten
ihre Awards im Rahmen des
Openings.

Wir gratulieren allen
Gewinner*innen.

32 | finefooddays.cologne

Das Festival ist ein besonderes Engagement
der Kolner Spitzengastronomie und ein Kraftakt.
Das Gelingen ist nur mit ideeller, tatkréftiger und
finanzieller UnterstUtzung machbar.

Daher geht ein groBes Danke an:

UNTERSTUTZER* INNEN

Schirmherrin:
Henriette Reker, OberbUrgermeisterin der Stadt K&In

Botschafter*in:
Bettina Bottinger, Carsten Henn, Bernd Stelter

MEDIENPARTNER

:ﬂn[[]!iﬂr!:ng STROER

kdInticket de ChefHead ‘:;fj
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vertreten durch den Vorstand
Michael Stern, Franz Gruber, Jirgen Blank
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